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PROGR AN A:

Ore 11:00 presso il Teatro Malatesta, saluto di benvenuto del Sindaco

: di Montefiore Conca dott. Filippo Sica e conferenza sul tema

“A ravola nel Medioevo europeo” a cura della Prof.ssa Antonella Campanini,
- ricercatrice di Storia Medievale e docente di Storia dell’alimentazione, Storia
~ della cucina e Storia dei prodotti tipici presso I'Universita degli Studi

di Scienze Gastronomiche di Pollenzo (CN).

Ore 12:30 pranzo degustazione “Il banchetto medievale” (posti limitati)
lungo la cinta muraria denominata Via Riva.

EVENTI, INTRATTENIMENTI E STAND GASTRONOMICI

Dalle 15:00 in piazza della Liberta, il paese si animera con la one man band
di Paul Gordon Manners, che proporra con il suo solo act, un repertorio
dei brani pia belli della musica pop & rock di tutti i tempi.

Le castagne di Montefiore
Dalle ore 10:00 alle 20:00, la Pro Loco di Montefiore cureri...
le prime caldarroste e la piadina della tradizione romagnola.

Mostra Mercato
Piazzetta del Paese e Borgo Storico dalle 10:00 alle 20:00
Esposizioni e vendita di prodotti biologici, tipicita ed artigianato.

La Rocca Malatestiana

All'interno della Rocca mostra permanente di archeologia medioevale

'Sotto le tavole dei Malatesta”, espone una parte dei materiali ritrovati nelle
“fosse da burtto” durante gli scavi. Visite guidate a partire dalle ore 10:00.
Nel pomeriggio “Il Castello delle Meraviglie” intrattenimento per grandi

e piccini con clown, giocoleria, truccabimbi, trampolieri e i bellissimi rapaci
Bubu il gufo, Biil barbagianni e Hurit la poiana.

Info e costi: Tel. 0541 980179 - Cell. 349 4449144

¢ mail: roccadimontefioreconca@gmail.com




IL BANCHETTO MEDIEVALE a BUFFET
RIPERCORRERE [ SAPORI E 1 CIBI DELL'EPOCA MALATESTIANA CON L'USO
DI PRODOTTI DI ECCELLENZA DELLE NOSTRE TERRE E IABBINAMENTO CON 1 VINL

BANCARELLA ZUPPE E TORTE SALATE
Farinate d’avena. Schiacciate di pinoli e mandorle.

Pappa di frumento-farinata molto densa con brodo di carne e spezie.
Zuppa di farro con brodo di pollo zafferano, formaggio fresco e spezie.
Zuppa di orzo grano saraceno, miglio.

Torta verde di spinaci, bietole, pancetta, ricotta, nova,

Torta di carne con formaggio fresco, pancetta, zafferano, maggiorana, uova.
Torta di carne di con formaggio fresco, pancetta, zafferano,
prezeemolo, maggiorana, uova ripiene,

Torta con cipolla, pancetta, peccring, zafferano.

Torta di formaggi medievali, uova, uva passa, cannella.
£ Tortaverde dispinaci, bietole, prezzemolo, guanciale, ricotta, uova, sale, pepe, zafferano.
B Torte salate di ceci/castagne.

BANCARELLA CARNI
Crosta di pane con fegatelli.
Cappone lessato con salsa alle mandorle, uova e agresio.
Arrosto freddo con salsa verde.
Carne stufata.
Spalla di pecora ripiena.
Maialino ripieno con castagne.
Arrosto con aglio e rosmarino.
Carni servite con: gallette o crostini / pezzi di pane secco.

= BANCARELLA FORMAGGI
== Formaggi di pecora o di capra duro / pecorini ! parmigiane / ricotte.
Formaggi teneri- formaggio stagionato.

i BANCARELLA VERDURE

= i Insalata di radici amare,
[ Cavoli Barbabietole Cipolle Agli Carote Piselli.
ﬂ BANCARELLA PRIMO PIATTO

== Cappelletti alla cortigiana de' Malatesta.

BEVANDE AL TAVOLO
Vino Bianco & Rosso, Acqua.

Adulti € 30,00 - Bambini fino a 10 anni € 15,00
SOLO su prenotazione allo 0541 980035 dalle ore 9:00 alle ore 13:00

e al 333 8265172 dalle ore 14:00 alle ore 18:00.
Al momento della prenotazione specificare eventuali intolleranze alimentari.




Nel Piazzale II Giugno il gruppo degli Arcieri di San Sebastiano attende _
adulti e bambini per prove di tiro con l'arco storico. Troverete inoltre uno spazio
dedicato alla didattica.

Lo studio e laboratorio di grafica originale d’arte, Opificio della Rosa,

vi aspetta dalle ore 14:30 per la visita degli esclusivi spazi della Rocca presso i
quali saranno esposte le opere realizzate durante i workshop estivi e per
cimentarsi nella stampa tipografica con gli antichi torchi manuali.
www.opificiodellarosa.org

Antica bottega dei vasai Franchetti.
' Laboratorio di modellazione dell'argilla per tutti nell’antica bottega
= dei vasai Franchetti dove si realizzera un bassorilievo che unira il suo ESSERE
: arte e fantasia... il tutto magicamente legato al sano cibo.
informazioni ed iscrizioni al 347 54380093, Elisabetta. (Posti limitati).

#  Operatori del benessere.

§  Spazio di medicina integrata con naturopatia, iridologia e kinesiologia,
B astrologia.

Rimini Come Arrivare a Montefiore Conca

= 2 Repuibbbca o _J\Riccione Da Nord e da Sud:
ats iyt : uscita autostrada (A14) Cattolica, quindi

= - > Cattolica o :
: / , seguire indicazioni per Morciano
i Maorciano . :
| di Romagna di Romagna, poi per Montefiore Conca;
Montefiore Conca

== Per prenotazioni:

— dal lunedi al sabato tel.: 0541980035 dalle 9:00 alle 13:00;
=~ oppure cell: 333 8265172 dalle 14:00 alle 18:00

~ mail: vit.montefiore@gmail.com

PROGETTO E ORGANIZZAZIONE A CURA DEL COMUNE DI MONTEFIORE CONCA




